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Ciepłe przekąski zwiększają obrót w sektorze konsumpcji „na mieście”. Wychodząc naprzeciw tej rosnącej tendencji żywienia 

firma MIWE stworzyła specjalny model pieca o nazwie MIWE gusto snack. Piec konwekcyjny o ładnym designie oferuje dotychczasowe  

zalety pieca MIWE gusto plus dodatkowe funkcje do przygotowania ciepłych dań i przekąsek: gotowanie na parze i zapiekanie.  

Ten model  pieca to czysta oszczędność kosztów i cennego miejsca w lokalu.

W skrócie Funkcja gastro zwiększa obrót, wzbogaca ofertę w przekąski oraz ciepłe potrawy  

bez konieczności wygospodarowania dodatkowego miejsca w lokalu.

Łatwe do włączania funkcje: gotowania na parze lub funkcja oparta na kombinacji pary  

i gorącego powietrza do przyrządzania mięsa, ryb i warzyw.

Brak możliwości rozgotowania oraz przypalania: perfekcyjny efekt gotowania dzięki  

wielopunktowemu czujnikowi rdzenia. Inteligentna technologia steruje bezpiecznie  

czasem  przygotowania posiłku. 

Idealny do zapiekania dzięki funkcji grzania od góry. Wkładana specjalna płyta (do  

pieczenia pizzy i pieczeni)  kumuluje energię od spodu.

Intuicyjne prowadzenie dzięki nowemu sterowaniu MIWE go! eliminuje błędne posunięcia.  

Wyśmienite efekty wypiekowe, niewielkie zapotrzebowanie na miejsce i intensywne  

użytkowanie. 

Włóż wtyczkę i piecz: natychmiastowe i proste uruchomienie dzięki przyłączu prądu  

zmiennego (wtyczka Schuko). Oszczędność czasu i kosztów instalacji. 

Idealny do końcowego wypieku produktów i przekąsek z tzw. półzapieku. 

Łatwa obsługa i duże okno podglądowe dzięki możliwości wkładania blach w poprzek.  

Komora wypiekowa oświetlona diodami LED.   

Szybkie kopiowanie programów wypiekowych dzięki wejściu USB na froncie pieca.

Higieniczny i łatwy w myciu dzięki zaokrąglonym narożnikom w komorze;  

gładkie powierzchnie oraz system mycia MIWE easy clean i MIWE cleaning z odpływem 

wody w podłodze komory (opcja).

Dwa warianty drzwi: otwierane w pionie i w poziomie.
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		  Dane techniczne 	                  

Okap /kondensator pary 

Komora wypiekowa GU 3.0403 * 

Moduł pośredni 

Podstawa

sz. x gł. x wys. (cm) 

60 x 76 x 16 

60 x 66 x 52 1) 

60 x 63 x 36 

60x63x70/85/100 2)

Razem z nóżkami 
Każda podstawa z możliwością zmiany odstępów miedzy blachami.
Wykonanie w zestawie DUO. W kombinacji z piecem MIWE gusto - gusto snack musi być na dole.

1) 

2) 

*

blachy 44,5 / 35 

– 

3/1 

4 

4/6/8/10

sterowanie 

– 

TC / MIWE go! 

– 

–

kW 

0,1 

3,4 

– 

–

zabezpieczenie 

– 

1 x 16 A 

– 

–

otwier. drzwi 

– 

dół/prawo/lewo 

– 

–

Wyposażenie dodatkowe: okap z kondensatorem pary, półka pośrednia, podstawa.


